
 

真空チルドパック おうちでチェルト～レストランのお料理をご家庭で～ 

 Antipasto～前菜～ 

Ａ:伊産生ハムとサラミ、オリーブ 

＊お皿に盛るだけで、本格的なイタリアンおつまみです。 

Ｂ:ポルペッティ  

＊豚肉１００％のミートボールを甘酢で煮込んだすっきり前菜。 

湯せんで 10分ほど温めてお召し上がりください。 

Primo～パスタ～ お好みのパスタ１００ｇを目安にした量ソースです 

A:タコのトマトソース 

＊ショートパスタ（ペンネ）、ロングパスタ(スパゲッティ)どちらにも合います。 

Ｂ:いのししと栗のラグー 

＊ショートパスタ（ペンネ）、ロングパスタ(スパゲッティ)どちらにも合います。 

Secondo～メイン～ 

A:鴨の骨付きモモ肉のコンフィ 

＊鴨のモモ肉を低温でじっくり火を入れた、コンフィ。湯せんで 15分ほど温めてから、皮目をフライパンてカリ

っとなるまで焼き上げるとまるでレストランのメインディッシュの出来上がり――！ 

B:アクアパッツァ 

＊お魚の切り身と具沢山の魚介の塩味スープ煮込み 

甲殻類の出汁をつかってます。アレルギーのかたはご注意ください 

☆選べるセット 各セクションごとにＡまたはＢのどちらか一つお選びください。 

￥5,000（税込）+チルド送料￥1,000（税込） 

☆全部入りセット 上記チルドメニュー全部入りのフルセット 

 

￥10,000（税込）+チルド送料￥1,000（税込） 

＊仕入れの状況により、メニューの内容が変更になることがございます。 

今だけ！フルセットをご購入で 

スパークリングワイン or 白ワイン or 赤

ワインのどちらか 1本プレゼント！ 


